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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmianyw specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina,o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)2019/33

(2020/C 254/05)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY JEDNOLITEGO DOKUMENTU
~CARINENA”
PDO-ES-A0043-AMO02
Data przekazania informacji: 8 kwietnia 2020 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Zmian opisanych w niniejszym dokumencie, biorac pod uwage ich przedmiot i uzasadnienie, nie uznaje si¢ za zmiany na
poziomie Unii zgodnie z art. 14 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33, poniewaz nie powoduja one zmiany
chronionej nazwy pochodzenia; zmiany, skreslenia ani dodania kategorii produktéw sektora wina; uniewaznienia zwigzku
ani wprowadzenia nowych ograniczefi przy wprowadzaniu produktu do obrotu. Z tego wzgledy zmiany, ktére opisano
i uzasadniono w niniejszym dokumencie, uznaje si¢ za zmiany standardowe.

1. NOWE BRZMIENIE OPISU WIN OBJETYCH CHNP

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 2 ,opis win” w specyfikacji produktu i pkt 2 ,kategorie produktéw sektora wina” w jednoli-
tym dokumencie.

W aktualnej wersji w pkt 2 specyfikacji produktu wymieniono wina objete chroniong nazwa pochodzenia wedlug kategorii
produktéw sektora wina (wino likierowe, wino potmusujace, gatunkowe wino musujace) lub wedlug okreslen fakultatyw-
nych (naturalne wino stodkie, wino z p6znych zbioréw, wino pétwytrawne, pélstodkie i stodkie).

Uznano, ze nalezy zmieni¢ brzmienie tego punktu i wymieni¢ w nim wylacznie rodzaje wina produkowane w ramach
ChNP, zgodnie z kategoriami produktéw sektora wina przewidzianymi w czesci Il zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013:

1. Wino;

3. Wino likierowe;

5. Gatunkowe wino musujace;

8. Wino pélmusujace;

16. Wino z przejrzalych winogron.

W zwigzku z tym usunigto podtypy takie jak ,wino pétwytrawne, péistodkie i stodkie”, poniewaz nalezg one do kategorii 1.
Wina i podtypy takie jak ,naturalne wino stodkie” i ,wino z péZnych zbioréw”, ktére odpowiadaja okresleniom fakultatyw-
nym przewidzianym w hiszpanskich przepisach i majg zastosowanie do win objetych kontrolowang nazwg pochodzenia
lub chronionym oznaczeniem geograficznym z przejrzatych winogron, zostaly zatem wlaczone do kategorii 16 ,Wino
z przejrzatych winogron”.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Jezeli chodzi o kategori¢ 16 ,Wino z przejrzalych winogron”, poprawiono blad polegajacy na pominigciu tej kategorii
w pkt 2 pierwotnej wersji jednolitego dokumentu. Podsumowujac, zmiana nie polega na zmianie, skresleniu ani dodaniu
kategorii produktéw sektora wina, lecz na modyfikacji brzmienia pkt 2 specyfikacji produktu i poprawieniu bledu znajdu-
jacego si¢ w pkt 2 jednolitego dokumentu.

2. ZMIANA ANALITYCZNYCH CECH CHARAKTERYSTYCZNYCH WIN LIKIEROWYCH [ WEACZENIE NIEKTORYCH
WARTOSCI DO INNYCH KATEGORII

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 2 lit. a) ,Analityczne cechy charakterystyczne produktu” w specyfikacji produktu i pkt 3
,Opis win” w jednolitym dokumencie.

Zgodnie z poprzednig zmiang okreslono kategorie produktéw sektora wina w odniesieniu do kazdego rodzaju wina obje-
tego ChNP.

Analityczne cechy charakterystyczne win pétwytrawnych, pétstodkich i stodkich odpowiadaja analitycznym cechom cha-
rakterystycznym opisanym w odniesieniu do win biatych, rézowych i czerwonych, w zwigzku z czym usuwa si¢ informa-
cje, ktdre si¢ powtarzaja. Dodaje si¢ informacje na temat maksymalnej zawarto$ci dwutlenku siarki (mg/l) w winach réz-
owych zaklasyfikowanych do kategorii win pélmusujacych i win z przejrzatych winogron.

Jezeli chodzi o wina likierowe, zmieniono wartosci dotyczace minimalnej kwasowosci ogdlnej (kwasu winowego).

W ostatnich latach nastapita stopniowa zmiana proceséw produkcji win likierowych objetych ChNP ,Carifiena” zgodna
z tendencjami panujgcymi na rynkach konsumenckich. Biorac pod uwage, ze wino likierowe nie jest z natury napojem
kwasnym i jego kwasowos¢ ogélna moze wynosi¢ 3,5-4,5 gramallitr, dzigki czemu nie powoduje niemitego wrazenia pod-
czas analizy organoleptycznej, stwierdzono, ze nalezy obnizy¢ wartosci minimalnej kwasowosci ogdlnej (kwasu wino-
wego), aby méc wprowadzaé do obrotu wina idealnie zréwnowazone i harmonijne.

Dodaje si¢ informacje na temat maksymalnej zawartosci dwutlenku siarki w winach rézowych zaklasyfikowanych do kate-
gorii win pétmusujacych i win z przejrzalych winogron, ktére pominigto w nastepstwie bledu drukarskiego. Ze wzgledu na
podobny proces produkcji wartosci te odpowiadaja warto$ciom okreslonym w odniesieniu do win bialych nalezacych do
takich samych kategorii.

Usunigto gorny pulap catkowitej zawartosci alkoholu w naturalnych winach stodkich.

Okreslenie ,naturalne wino stodkie”, zgodnie z regulujacymi je przepisami, mozna stosowaé w odniesieniu do win objetych
chroniong nazwg pochodzenia produkowanych bez sztucznego podwyzszania zawartosci alkoholu, w ktérych pochodzi
on w calosci z fermentacji i w ktérych naturalna zawarto$¢ alkoholu przekracza 15 % obj., a minimalna rzeczywista zawar-
to$¢ alkoholu wynosi co najmniej 13 % obj. W zwiazku z tym nie okresla si¢ gérnego pulapu catkowitej zawartosci alko-
holu.

W punkcie zawierajgcym opis maksymalnej zawarto$ci cukrow termin ,cukry redukujgce” zastepuje si¢ terminem ,cukry
resztkowe”. Ponadto dostosowano brzmienie tego punktu, aby specyfikacja produktu zawierala jedynie wlasciwosci pro-
duktéw objetych ChNP ,Cariflena”.

3. ZMIANA WELASCIWOSCI ORGANOLEPTYCZNYCH

Zmiana dotyczy pkt 2 lit. b) ,Wlasciwosci organoleptyczne” w specyfikacji produktu i pkt 3 ,Opis win” w jednolitym doku-
mencie. Punkt ten przeredagowuje si¢, uwzgledniajac w nim rozréznienie wedtug kategorii produktéw sektora wina i rodza-
jow wina objetych ChNP, aby przedstawi¢ dokladny i konkretny opis wlasciwosci organoleptycznych kazdego rodzaju wina
w odniesieniu do poszczegdlnych etapéw oceny (wizualnej, zapachowej i smakowej) oraz nada¢ deskryptorom bardziej
obiektywny charakter, dzigki czemu jednostka certyfikujaca bedzie mogla latwiej stosowaé norme ,UNE-EN ISO/IEC
17065:2012 Ocena zgodnosci. Wymagania dla jednostek certyfikujacych wyroby, procesy i ustugi” podczas dzialan kon-
trolnych dotyczacych zgodnosci z tym punktem specyfikacji produktu.

4. ZMIANA SZCZEGOLNYCH PRAKTYK ENOLOGICZNYCH

Zmiana dotyczy pkt 3 ,Szczegélne praktyki uprawy” w specyfikacji produktu i pkt 4 ,Praktyki winiarskie” w jednolitym
dokumencie.

4.1. Usunigcie wymogéw zwigzanych z praktykami uprawy

Usuwa si¢ gorny limit liczby roélin na hektar i oczek na hektar. Okreslanie maksymalnej liczby roélin i oczek na hektar
uznaje si¢ za bezzasadne, poniewaz s3 to parametry zwigzane z maksymalng produkcja winogron z hektara. Maksymalna
liczba rodlin i pakéw na hektar jest posrednio uzalezniona od maksymalnej wydajnosci produkeji przewidzianej w pkt 5
specyfikacji produktu, dlatego tez usuniecie tych informacji nie bedzie mialo wplywu na wydajno$¢ winnicy, poniewaz
uznaje si¢, ze bylaby to powtérna kontrola.

Usunigto wzmianke o prowadzeniu w szpalerze w formie pojedynczego lub podwéjnego sznura lub w formie jednora-
miennego sznura Guyota. Zmiana praktyk agronomicznych zwiazanych z cigciem na potrzeby formowania winorosli
w szpaler ma na celu zapewnienie lepszego wykorzystania winoroéli przy jednoczesnym zachowaniu kryterium zwigza-
nego z optymalng wydajnoscia produkcji i dobrym stanem agronomicznym roéliny, bez koniecznosci rozrézniania lub
okreslania rodzaju metody prowadzenia w formie szpaleru.
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4.2. Zmiana szczeg6lnych praktyk enologicznych

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 3 lit. b) ,Szczegdlne praktyki enologiczne” w specyfikacji produktu i pkt 4 lit. a) ,Praktyki
winiarskie. Podstawowe praktyki enologiczne” w jednolitym dokumencie.

Warto$¢ okreslajaca stopienn dojrzalodci winogron, wyrazong jako zawarto$¢ cukru w gramach na litr moszczu, zastgpuje
si¢ potencjalng zawartoscig alkoholu. Zmiana ta wynika ze zmiany praktyk enologicznych. Obecnie po otrzymaniu wino-
gron wytwornie wina mierza potencjalng zawarto$¢ alkoholu przy pomocy refraktometréw, dzigki czemu sg w stanie
z wigkszg precyzja okresli¢ poziom dojrzatosci winogron. Wiasciwie nie stosuje si¢ juz praktyki polegajacej na pomiarze
zawarto$ci cukru wystepujacego w moszczu.

Wyjasniono, ze ekstrakcje moszczu przeprowadza sig, stosujac polaczenie metody Sciagania soku i tloczenia.

4.3. Udoskonalenie opisu procesu produkgji poszczeg6lnych rodzajéw wina
Niniejsza zmiana dotyczy pkt 3 ,Szczegdlne praktyki enologiczne” w specyfikacji produktu.
Rodzaje wina pogrupowano zgodnie z kategoriami produktow sektora wina, o ktérych mowa w pkt 1 niniejszego dokumentu.

W odniesieniu do win biatych i czerwonych powstalych w wyniku ,maceracji weglowej” opisano bardziej szczegélowo
etapy produkcji. Uwzgledniono wina opatrzone okresleniem ,Barrica” (beczka) zgodnie z hiszpanskimi przepisami. Zmie-
nia si¢ niektére wymogi zwigzane z dojrzewaniem win opatrzonych okre§leniami ,Roble” (dab) i ,Barrica” (beczka): skro-
cono dlugo$¢ okresu dojrzewania w beczce i wyjasniono, ze beczki musza by¢ wykonane z drewna dgbowego bedacego
materialem stosowanym od dziesigcioleci przez wszystkie wytwodrnie wina objetego nazwa.

Szczegblne wlasciwosci win nalezacych do rodzaju ,Roble” (dab) i ,Barrica” (beczka) wynikajace z przechowywania ich
w drewnianych beczkach mozna uzyskaé po umieszczeniu ich w beczkach przez krétszy okres, w zwiazku z czym zmie-
niono dlugo$¢ okresu dojrzewania. Podobnie usunigto wzmianke o maksymalnej pojemnosci nominalnej beczek, ponie-
waz nie jest to parametr bardziej restrykcyjny, niz przewidziano w obowiazujacych przepisach hiszpanskich.

Wino likierowe mozna wyprodukowa¢ z kazdej dozwolonej odmiany winoroéli, o ile zachowane zostang analityczne
i organoleptyczne cechy charakterystyczne wlasciwe dla wina nalezacego do tej kategorii win objetych nazwa. W zwiazku
z tym usuwa si¢ zasade, zgodnie z ktéra wino to mozna produkowaé wylacznie z trzech odmian winorosli.

Usuwa si¢ wzmianke o stosowaniu okre$lenia ,wino stodkie” w odniesieniu do tego rodzaju win, aby uniknagé¢ wprowadze-
nia w blad konsumenta koricowego.

Opisuje si¢ jedynie wymogi dotyczace produkgji gatunkowych win musujacych objetych ChNP i usuwa si¢ wymogi okres-
lone w obowigzujacych przepisach. Ponadto ujednolica si¢ kryterium zwigzane z samodzielng klasyfikacja. Produkt kon-
cowy nalezy sklasyfikowal po przeprowadzeniu degorzowania i przed wprowadzeniem do obrotu, dlatego skresla sig
wzmianke o klasyfikacji win podczas etapéw posrednich.

4.4. Usunigcie ograniczen

Usuwa si¢ zakaz stosowania technik wstepnego podgrzewania winogron, ogrzewania moszczu lub wina w obecnosci
wytlokéw. Biorgc pod uwage postep technologiczny, praktyki te umozliwiajg wymuszanie ekstrakcji barwnikéw bez pogar-
szania jakoSci produktu koficowego.

Ponadto usuwa si¢ wzmianke o dacie rozpoczecia okresu dojrzewania win. Rejestry i identyfikowalno$¢ wymagane w ramach
procesu certyfikacji umozliwiaja jasne okreslenie tych okreséw bez koniecznosci uzalezniania ich od daty odniesienia.

5. ZMIANA BRZMIENIA PUNKTU DOTYCZACEGO ZWIEZLEGO OKRESLENIA OBSZARU GEOGRAFICZNEGO

Zmiana dotyczy pkt 4 ,Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego” w specyfikacji produktu i pkt 5 ,Wyznaczony obszar”
w jednolitym dokumencie. Informacje zawarte w tym punkcie uzupelnia si¢, podajac prowincje i wspolnote autonomiczng,
w ktorej znajduje si¢ obszar geograficzny.

6. UWZGLEDNIENIE DWOCH BIALYCH ODMIAN WINOROSLI

Zmiana dotyczy pkt 6 ,Odmiany winorosli, z ktérych produkuje si¢ wino” w specyfikacji produktu i pkt 6 ,Gléwne
odmiany winorosli” w jednolitym dokumencie.

W pkt 6 specyfikacji produktu uwzgledniono klasyfikacje odmian winorosli — jako gléwne lub drugorzedne — okreslona
w jednolitym dokumencie.

Dodaje si¢ dwie odmiany winorosli na wina biale — sauvignon blanc i verdejo. Obie te odmiany sg dostosowane do szcze-
g6lnych warunkéw nazwy, zaréwno pod wzgledem produkcji, jak i wlasciwosci enologicznych — charakteryzujg si¢ wyraz-
nym aromatem i zachowuja profil sensoryczny typowy dla win bialych objetych ChNP ,Carifiena”, zgodnie z wnioskami
zawartymi w sprawozdaniu przedstawionym w marcu 2012 r. przez wydzial ds. technologii i doskonalenia winorosli
i wydzial ds. enologii rzadu Aragonii. Obie te odmiany winorosli klasyfikuje si¢ jako odmiany drugorzedne. Odmiang gre-
nache blanc uznaje si¢ za odmiang gléwna z powodu postepu technologicznego w dziedzinie winifikacji oraz stopniowo
zmieniajgcego sie i rosnacego popytu na rynkach konsumenckich.
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7. ROZSZERZENIE ZWIAZKU PRZYCZYNOWEGO MIEDZY OBSZAREM GEOGRAFICZNYM A WEASCIWOSCIAMI
PRODUKTU

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 7 lit. ¢) ,Zwigzek z obszarem geograficznym. Zwigzek przyczynowy miedzy obszarem geo-
graficznym a wlasciwo$ciami produktu” w specyfikacji produktu i pkt 7 ,Opis win” w jednolitym dokumencie. Poprawiono
i rozszerzono opis zwiazku z obszarem geograficznym. W szczeg6lnosci dodano opis zwiazku przyczynowego miedzy
obszarem geograficznym a wlasciwo$ciami produktu w odniesieniu do kazdej kategorii produktéw sektora wina przewi-
dzianych w pkt 2 specyfikacji produktu, aby okresli¢ wlasciwosci kazdego rodzaju wina objetego ChNP ,Carifiena”, na
ktére ma wplyw terytorium.

8. ZMIANA WYMOGOW OBOWIAZUJACYCH W ODNIESIENIU DO CHNP

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 8 ,Obowigzujace wymogi” w specyfikacji produktu.

8.1. Zmiana wymogéw dodatkowych zwigzanych z praktyka uprawy

Skresla si¢ wzmianke o stworzeniu przez organ regulacyjny norm dotyczacych danego roku gospodarczego zwigzanych ze
zbiorami, okre$laniem daty rozpoczecia zbioréw oraz zarzadzaniem zebranymi winogronami i ich transportem.

Ze wzgledu na obecne techniki uprawy, ciggle ksztalcenie technikéw pracujgcych w terenie i enologéw, a takze roczng
zmienno$¢ klimatu, uznano, ze ustalanie daty rozpoczecia zbioréw i okreslanie szczeg6lnych wymogéw dotyczacych
transportu winogron nie jest zasadne. Kazda zarejestrowana wytwornia wina objetego ChNP, zgodnie z kryteriami tech-
nicznymi i enologicznymi majacymi zastosowanie do produkcji poszczegélnych win, planuje wieloetapowe zbiory uzalez-
nione od stopnia dojrzalosci winogron, a takze transport, ktéry nie powoduje pogorszenia jakosci tych owocow.

Dodaje si¢ wzmianke o corocznym zatwierdzeniu przez organ regulacyjny rolno-srodowiskowych praktyk uprawy maja-
cych na celu ograniczenie lub zastgpienie zabiegw fitosanitarnych stosowanych wobec winorosli. Biorac pod uwage kryte-
ria zwigzane z ochrong Srodowiska oraz korzysci wynikajace z poprawy jakosci i zdrowia winorosli przedstawione przez
sektor produkcji wina, uznano, ze nalezy promowac¢ stosowanie na obszarze ChNP ,Carifiena” systeméw biologicznych
$rodkéw zwalczania agrofagéw w celu ograniczenia lub zaprzestania stosowania $rodkéw ochrony roélin, o ile to mozliwe,
dzigki przyznawaniu pierwszefistwa metodom niechemicznym, zgodnie z aktualnymi wytycznymi wspdlnej polityki rol-
nej.

8.2. Usuniecie wymogow szczeg6lnych zwigzanych z pomieszczeniami, w ktérych odbywaja si¢ procesy dojrzewania i sta-
rzenia

Usuwa si¢ wymogi przewidziane obecnie w specyfikacji produktu odnoszace si¢ do pomieszczenn wykorzystywanych do
dojrzewania win objetych ChNP, poniewaz dotyczg warunkéw ogdlnych zwigzanych z temperaturg, wilgotnoscia i wentyla-
¢ja, a nie wskazujg konkretnych i dokladnych wartosci. Ich usunigcie jest zatem uzasadnione.

8.3. Zmiana formalna dotyczaca terminu ,,odpowiedni”

W punkcie dotyczacym warunkéw dodatkowych dotyczacych pakowania wyrazenie ,wina uznane za odpowiednie” zaste-
puje si¢ wyrazeniem ,wina sklasyfikowane jako objete ChNP”. Chodzi o aktualizacj¢ terminologii zgodnie z norma ,UNE-
EN ISO[IEC 17065:2012. Ocena zgodnosci. Wymagania dla jednostek certyfikujacych wyroby, procesy i ustugi”.

8.4. Zmiana warunkow dotyczacych etykietowania

Zgodnie z przepisami i orzecznictwem w zakresie wlasno$ci przemyslowej i znakéw towarowych oraz uwzgledniajac
zasady jednosci rynku, jedyny dodatkowy warunek nalozony na komercyjne wytwérnie wina objetego nazwa dotyczy obo-
wigzku przekazania etykiet handlowych identyfikujgcych wina, ktére wytwoérnie te wprowadzajg do obrotu, organowi
regulacyjnemu, aby mégl wpisac je do rejestru etykiet. Usuwa si¢ obowiazek zatwierdzenia etykiet przez organ regulacyjny.

Ponadto w trosce o poprawe zrozumialosci i jasno$ci w odniesieniu do kazdej kategorii produktéw sektora wina precyzuje
si¢ okreslenia fakultatywne (tradycyjne terminy i okreslenia dotyczace metody produkgji), ktére mogg znajdowac sie na ety-
kiecie win objetych ChNP ,Carifiena”.

Jezeli chodzi o tradycyjny termin ,Superior”, wyjasniono, ze wino musi by¢ produkowane w co najmniej 85 % z gtéwnych
odmian winoro$li ChNP. Na etykiecie win objetych ChNP uwzgledniono dwa nowe okreslenia fakultatywne uzaleznione od
metody produkgji: ,Nuevo” (nowe) i ,Joven” (mlode). Ze wzgledu na trwajacg zmiang tendencji i zwyczajéw na rynkach
konsumenckich stwierdzono, ze nalezy dokona¢ rozréznienia migdzy winami butelkowanymi w trakcie trzech pierwszych
miesiecy po zbiorach przy uzyciu okre$lenia ,Nuevo” a winami butelkowanymi w trakcie pierwszego roku nastepujgcego
po zbiorach przy uzyciu okreslenia ,Joven”, podajac w obu przypadkach rok zbioru na etykiecie.
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Podobnie za stosowne uznano promowanie win wytworzonych z winoro$li charakteryzujacych si¢ szczegdlnymi whasci-
wosciami. W tym wzgledzie w specyfikacji produktu ChNP ,Carifiena” dodano okreslenia fakultatywne ,Vifias viejas” (stare
winorosle) w odniesieniu do win produkowanych z winogron pochodzacych z winorosli starszych niz 20 lat i ,Vendimia
seleccionada” (wyselekcjonowane zbiory) lub ,Seleccién” (selekcja) w odniesieniu do win wytwarzanych z winogron pocho-
dzgcych z dzialek wybranych przed zbiorami i w przypadku ktérych wydajnos¢ produkdji jest mniejsza niz 7 000 kilogra-
moéw z hektara.

Ze wzgledu na wlasciwosci terenu i klimat panujacy na obszarze geograficznym ChNP winoro$le starsze niz 20 lat osiag-
nely swoja maksymalng produktywnos¢ i maksymalne zbiory z agronomicznego punktu widzenia. W zwigzku z tym na
etykietach win produkowanych z tych winorosli mozna umieszczaé okreslenie ,Vifias viejas”.

Jezeli chodzi o wina wytwarzane z winogron pochodzacych z dzialek obsadzonych winorosla poddanych kontroli i wybra-
nych przed zbiorami, w przypadku ktdrych wydajnos¢ produkgji jest mniejsza niz 7 000 kilograméw z hektara, istnieje
mozliwo$¢ wyrdznienia ich za pomocg okreslenia ,Vendimia seleccionada” lub ,Seleccion”.

9. INNE ZMIANY

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 9 ,Kontrola zgodnosci ze specyfikacjg produktu. Jednostka certyfikujaca” w specyfikacji pro-
duktu i pkt 2 ,Dane kontaktowe. Dane kontaktowe podmiotu skladajacego wniosek i dane kontaktowe jednostki certyfiku-
jacej” dotyczacego pozostatych danych kontaktowych w dokumentacji technicznej.

Dokonuje si¢ aktualizacji adresu e-mail i strony internetowej organu regulacyjnego chronionej nazwy pochodzenia ,,Cari-
fiena”.
10. AKTUALIZACJA ODNIESIEN DO PRZEPISOW

Zaktualizowano zawarte w specyfikacji produktu odniesienia do przepiséw europejskich, migdzynarodowej normy UNE-
EN ISO[IEC 17065:2012 i przepisoéw dotyczacych ChNP ,Carifiena” wspdlnoty autonomicznej Aragonia.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Carifiena

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
5. Gatunkowe wino musujace
8.  Wino pélmusujace

16. Wino z przejrzatych winogron

4. Opis wina lub win

Wina biate i rézowe

Wyglad: przejrzysty.

— Wino biale: barwa stomkowozélta o zielonkawym odcieniu, bladozétta, stomkowozétta lub zélta.
— Wino rézowe: barwa tupin cebuli, fososiowa, ré6zowa, truskawkowa lub rézowofioletowa.
Aromat: owocowy, aromat drzewny w przypadku kontaktu wina z drewnem, bez wad.

Smak: $rednia kwasowo$¢, umiarkowana stodycz, bez wad.

*  Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 240 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej 5 g/l

W przypadku nieokreslenia limitéw obowiazuja limity przewidziane w obowigzujacych przepisach europejskich.
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Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

13,3

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

180

Wina czerwone

Wyglad: przejrzysty, barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajgca barwe owocu granatu lub

wisni.

Aromat: owocowy, czerwonych owocoéw (czeresnia, truskawka, malina, porzeczka), aromat drzewny w przypadku

kontaktu wina z drewnem, bez wad.

Smak: $rednia kwasowo$¢, umiarkowana stodycz, $rednie wrazenie cierpkosci, bez wad.

*  Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej 5 g/l

W przypadku nieokreslenia limitéw obowiazuja limity przewidziane w obowiazujacych przepisach europejskich.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

140

Wino likierowe
Wyglad: przejrzysty.

— Wino biale: barwa z6lta, bursztynowa lub zlotozélta.

— Wino czerwone: barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajgca barwe owocu granatu lub

wisni.

Aromat: dojrzale owoce, aromat drzewny w przypadku kontaktu wina z drewnem, bez wad.

Smak: alkoholu (uczucie ciepta) i stodyczy, bez wad.

*  Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki — 200 mg|/l, jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej 5 g/l

W przypadku nieokreslenia limitéw obowigzuja limity przewidziane w obowiazujacych przepisach europejskich.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

15

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

15

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

150
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Gatunkowe wino musujgce

Wyglad: przejrzysty, z pecherzykami dwutlenku wegla.

— Wino biale: barwa stomkowozdlta o zielonkawym odcieniu, bladozétta, stomkowozétta lub zélta.
— Wino rézowe: barwa tupin cebuli, lososiowa, rézowa, truskawkowa lub rézowofioletowa.

— Wino czerwone: barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajaca barwe owocu granatu,
wisni lub rubinowoczerwona.

Aromat: owocowy, bez wad.
Smak: wyczuwalny w ustach dwutlenek wegla (ostry i orzeZwiajacy), lekko kwasny (Swiezy) smak, bez wad.

W przypadku nieokreslenia limitéw obowiazuja limity przewidziane w obowiazujacych przepisach europejskich.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 10,83

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra- | 160

mach na litr)

Wino pdtmusujgce

Wyglad: przejrzysty, z pecherzykami dwutlenku wegla.

— Wino biale: barwa stomkowozoélta o zielonkawym odcieniu, bladozélta, stomkowozdélta lub zélta.
— Wino rézowe: barwa tupin cebuli, lososiowa, ré6zowa, truskawkowa lub rézowofioletowa.

— Wino czerwone: barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajgca barwe owocu granatu,
wiéni lub rubinowoczerwona.

Aromat: owocowy, bez wad.
Smak: wyczuwalny w ustach dwutlenek wegla (ostry i orzezwiajacy), lekko kwasny ($wiezy) smak, bez wad.

*  Wino biale i wino rézowe: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi
co najmniej 5 g/l — 240 mg/l

¥ Wino czerwone: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 140 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej
5¢g/l-180 mg/l

W przypadku nieokreslenia limitéw obowigzuja limity przewidziane w obowiazujacych przepisach europejskich.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7
Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

Wino z przejrzatych winogron (z péznych zbioréw)

Wyglad: przejrzysty.

— Wino biale: barwa stomkowozoélta o zielonkawym odcieniu, bladozélta, stomkowozdélta lub zélta.
— Wino rézowe: barwa tupin cebuli, lososiowa, ré6zowa, truskawkowa lub rézowofioletowa.

— Wino czerwone: barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajgca barwe owocu granatu,
wiséni lub rubinowoczerwona.
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Aromat: dojrzale owoce, aromat drzewny w przypadku kontaktu wina z drewnem, bez wad.

Smak: alkoholu (uczucie ciepta), stodyczy — w zaleznosci od zawartosci cukrow — bez wad.

*  Wino biale i wino rézowe: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi
co najmniej 5 g/l — 240 mg/l

*  Wino czerwone: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 140 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej
5g/l-180 mg|l

W przypadku nieokreslenia limitéw obowigzuja limity przewidziane w obowiazujacych przepisach europejskich.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13
Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 15

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

Wino z przejrzatych winogron (naturalne stodkie)

Wyglad: przejrzysty.

— Wino biale: barwa stomkowozdlta o zielonkawym odcieniu, bladozélta, stomkowozétta lub zélta.
— Wino rézowe: barwa tupin cebuli, fososiowa, ré6zowa, truskawkowa lub rézowofioletowa.

— Wino czerwone: barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajgca barwe owocu granatu,
wiéni lub rubinowoczerwona.

Aromat: dojrzate owoce, aromat drzewny w przypadku kontaktu wina z drewnem, bez wad.

Smak: $rednio lub bardzo stodki. Bez wad.

*  Wino biale i wino rézowe: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi
co najmniej 5 g/l — 240 mg/l

*  Wino czerwone: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 140 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej
5 g/l-180 mg|l

W przypadku nieokreslenia limitéw obowigzuja limity przewidziane w obowiazujacych przepisach europejskich.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13
Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 15

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

5. Praktyki winiarskie
a)  Szczegdlne praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne
Podczas zbioréw do produkeji win objetych ChNP wykorzystuje si¢ wylacznie zdrowe cze$ci winogron, ktére osigg-
nely niezbedny stopien dojrzalosci i w ktdrych potencjalna zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 9 % obj.

Do ekstrakcji moszczu lub wina oraz oddzielania go od wytlokéw nalezy stosowaé odpowiednie ci$nienie, tak aby
wydajnos$¢ (polaczenie metody Sciggania soku i tloczenia) nie przekraczata 74 litréw wina na 100 kilograméw wino-
gron.
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Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ obsady wynosi 1 500 roélin na hektar rozmieszczonych réwnomiernie na calym obszarze nasa-
dzenia.

b)  Maksymalna wydajnos

Odmiany winoro$li na wina czerwone
62,9 hektolitra z hektara

Odmiany winoro$li na wina czerwone
8 500 kilograméw winogron z hektara
Odmiany winoro$li na wina biale

66,6 hektolitra z hektara

Odmiany winoro§li na wina biate

9 000 kilograméw winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar

Gminy: Aguarén, Aladrén, Alfamén, Almonacid de la Sierra, Alpartir, Carifiena, Cosuenda, Encinacorba, Longares,
Mezalocha, Muel, Paniza, Tosos i Villanueva de Huerva.

7. Gléwne odmiany winorosli
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GRENACHE BLANC
GRENACHE ROUGE
MACABEO - VIURA
MAZUELA — CARINENA
MERLOT
SYRAH
TEMPRANILLO

8.  Opis zwiazku lub zwigzkéw
,Opis zwigzku lub zwigzkéw”

Wina aragoniskie wywodzg si¢ z regionu nazywanego Celtyberia, na ktérego terenie znajdowalo si¢ rzymskie miasto
Carae (dzi§ Carifiena), ktorego mieszkancy pili wino wymieszane z miodem juz w III wieku przed nasza erg. Juz
w 1696 r. na obszarze, ktéry odpowiada gminom wlaczonym obecnie do obszaru objetego ChNP, ograniczono plan-
tacje w zaleznosci od jakosci.

Wiasciwosci poszczegdlnych rodzajéw gleb wystepujacych na obszarze geograficznym w polaczeniu z niskimi opa-
dami deszczu, skrajnymi temperaturami i pétnocno-wschodnim wiatrem nazywanym ,cierzo” tworza selektywny
ekosystem, w ktérym przez wieki kontynuowano uprawe winorodli, dzigki czemu powstat szczegdlny i niepowta-
rzalny produkt koficowy dostosowany do $rodowiska, z ktérego pochodzi.

Wystepujace odmiany sg przystosowane do istniejgcych warunkéw glebowo-klimatycznych i wytrzymujg te warunki,
dzigki czemu produkuje si¢ z nich game win wyjatkowych pod wzgledem whasciwosci fizykochemicznych i sensorycz-
nych charakterystycznych dla win wytwarzanych z dozwolonych odmian winorosli.

WINO

Dzigki ewolucji poszczegdlnych rodzajow gleby wystepujacych na obszarze geograficznym w zaleznosci od wihasci-
wosci terenu, a takze klimatowi i poszczegdlnym odmianom winorosli powstajg wina charakteryzujace si¢ intensyw-
nymi, wyraznymi i §wiezymi aromatami, zréwnowazonym, pelnym smakiem i znaczng trwaloscia.
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WINO LIKIEROWE
Produkcja win likierowych stanowi element historii tego obszaru geograficznego. Sprzyjaja jej warunki klimatyczne

charakteryzujgce si¢ wysokimi temperaturami w ciggu dnia i ograniczonymi opadami, co umozliwia uzyskanie wino-
gron o bardzo duzej zawartosci cukréw, zwlaszcza w przypadku péznych zbiorow.

GATUNKOWE WINO MUSUJACE

Wytwornie wina z przedmiotowego obszaru przeprowadzajg ten proces enologiczny, w ramach ktdrego stosuje si¢
tradycyjne metody, od poczatku XX wieku. Ekstremalne temperatury i gleby bogate w wapiefl umozliwiajg uprawe
odmian winoroéli, ktére nadaja winom pelny i zrownowazony charakter. Dzigki niskim opadom i wysokiemu nasto-
necznieniu winogrona maja naturalng zawarto$¢ alkoholu umozliwiajaca produkcje gatunkowych win musujgcych
zgodnych ze specyfikacjami.

WINO POEMUSUJACE

Naturalna zawarto$¢ alkoholu, lekka kwasowo$¢ i intensywnos¢ aromatéw owocowych, ktére charakteryzujg wina
polmusujace, wynikaja z dlugiej ekspozycji na dzialanie promieni stonecznych zapewniajacej optymalny stopien

nastonecznienia, a takze ze znacznych réznic temperatur spowodowanych klimatem kontynentalnym panujacym na
obszarze i niewielkim ryzykiem wystgpienia opadoéw w okresie dojrzewania winogron.

WINO Z PRZEJRZALYCH WINOGRON
Praktyka polegajaca na opdznianiu zbioréw na obszarze geograficznym chronionej nazwy pochodzenia ,Carifiena”
majgca na celu uzyskanie winogron o wyzszej zawartoSci cukréw przyczynia si¢ do wytworzenia w produkcie charak-

terystycznych aromatéw dojrzalych owocédw i uwydatnia jego stodki smak lub uczucie ciepta spowodowane zawar-
to$cig alkoholu; réwnowaga ta wynika z dlugiego okresu nastonecznienia winogron w calym okresie dojrzewania.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Etykiety handlowe wlasciwe dla kazdej zarejestrowanej wytworni wina nalezy przekazaé organowi regulacyjnemu
zgodnie z wymogami przewidzianymi w specyfikacji produktu w celu wpisania ich do rejestru etykiet.

Na etykiecie musi obowiazkowo znajdowac si¢ jedno z dwdch okreslen wskazanych ponizej:

Denominacién de Origen ,Carifiena” [nazwa pochodzenia, tradycyjny termin, o ktérym mowa w rozporzadzeniu
(WE) nr 1308/2013] lub Denominacién de Origen Protegida ,Carifiena” (chroniona nazwa pochodzenia). Produkt
przeznaczony do spozycia bedzie opatrzony znakami gwarancyjnymi, numerowanymi i wydawanymi przez organ
regulacyjny, ktdre zostang

naniesione w zarejestrowanej wytwérni wina w sposob uniemozliwiajacy ich ponowne wykorzystanie.

Ramy prawne: przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Transport i butelkowanie poza obszarem produkcji stanowi zagrozenie dla jakosci wina. Butelkowanie na obszarze
pochodzenia pozwala zachowaé wlasciwosci i cechy produktu.
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Butelkowanie jest wazng czynnoscia, podczas ktérej nalezy przestrzegaé Scistych wymogéw. Dlatego butelkowanie na
obszarze wyznaczonym w specyfikacji produktu jest niezbedne, aby zachowal wszystkie whasciwosci fizykoche-
miczne i organoleptyczne wina.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.aragon.es/documents/20127/20408990/Pliego+de+condiciones+modificado+de+la+DOP+Cari%C3%B1ena-
consolidado.pdf/dc4ccddf-a3e2-9cdf-d0a5-1aab3df97c1ert=1575285821697


https://www.aragon.es/documents/20127/20408990/Pliego+de+condiciones+modificado+de+la+DOP+Cari%C3%B1ena-consolidado.pdf/dc4ccddf-a3e2-9cdf-d0a5-1aab3df97c1e?t=1575285821697
https://www.aragon.es/documents/20127/20408990/Pliego+de+condiciones+modificado+de+la+DOP+Cari%C3%B1ena-consolidado.pdf/dc4ccddf-a3e2-9cdf-d0a5-1aab3df97c1e?t=1575285821697
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