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Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie zatwierdzenia zmiany nieznacznej
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(2023/C 253/08)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejsza zmiang nieznaczna w rozumieniu art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (').

Whiosek o zatwierdzenie tej zmiany nieznacznej jest podany do wiadomosci publicznej w bazie danych Komisji eAmbro-

sia.
JEDNOLITY DOKUMENT
»MEISSNER FUMMEL”
Nr UE: PGI-DE-0079-AMO1 - 21.4.2022
ChNP () ChOG (X)
1. Nazwa

~Meiflner Fummel”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Niemcy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 2.3. Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarnicze

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Meiflner Fummel” jest specjalnym wyrobem ciastkarskim o dtugiej trwalosci. Jest to wypelnione powietrzem ciasto
o rozmiarze i ksztalcie malego bochenka chleba, z bardzo cienka i famliwg wierzchnig warstwg. Jego skladniki to
tluszcz, cukier, maka i s6l.

Wszystkie skladniki (tuszcz (ok. 100 g), cukier, maka i s6l) miesza si¢ w celu uzyskania zwartej masy. Czastki tej masy
o wadze 50-100 g rozwaltkowuje si¢ na cienkie krazki, ktorych potéwke zwilza si¢ wodg lub jajkiem, a drugg polowke
zawija sig, mocno $ciskajac krawedzie. Nastepnie stomka wdmuchuje si¢ powietrze, po czym ciasto wypieka si¢ przez
3 minuty w temperaturze 240 °C.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegdine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Caly proces produkcji ,MeifSner Fummel” odbywa si¢ na obszarze geograficznym opisanym w sekgji 4.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Wszystkie rodzaje opakowaft musza by¢ opatrzone napisem ,Meiffner Fummel g.g.A.”.

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny pochodzenia ,Meiffner Fummel” jest ograniczony do miasta Mi$nia w Saksonii.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Wedlug legendy poczgtki oznaczenia geograficznego ,Meiffner Fummel” siggaja 1710 r., a obecnie jest ono uznawane
za szczegblng czg$¢ tozsamosci miasta Misnia. Jest to nazwa specjalno$ci z Mi$ni znana i renomowana w calej Sakso-
nii. Wedtug tradycji ludowej ,Meifiner Fummel” jest wypiekany w Misni od czaséw Augusta Il Mocnego (1670-1733),
elektora Saksonii. Pierwsza wzmianka o cie$cie z Mi$ni zwanym ,Fommel” pochodzi z 1747 .

Dokumenty Stowarzyszenia Historii Miasta Mi$nia z 1891 r. zawieraja informacje na temat ,MeifSner Fummel” wska-
zujace, Ze ciasto to bylo specjalno$cig miasta juz w 1747 r. Kolejny dowdd renomy ,Meiflner Fummel” mozna znalez¢
w broszurze z 1956 r., ktéra zawiera nastgpujgcg wzmianke:

JKurier elektora Saksonii regularnie podrézowal miedzy Dreznem a Misnig. Naduzywat jednak misnienskiego wina,
w wyniku czego nie potrafil utrzymac si¢ prosto w siodle. Elektor Saksonii, August II Mocny, nakazal w zwigzku
z tym cechowi piekarzy w Misni wypiekanie fatwo lamliwego ciasta, ktére kurier, po wizycie w tym miescie, musiat
przedstawi¢ elektorowi w stanie nienaruszonym”.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/42319
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