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1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Canelli

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win

,Canelli”
Barwa: od jasno stomkowozéltej do intensywnie z6ltej, z refleksami w kolorze od zielonkawego do 1$nigcego zlota.

Aromat: charakterystyczne aromaty winogron Muscat, wonne, z nutami, ktére mozna opisaé w rézny sposob jako:
nuty kwiatowe: rosnace dziko rodliny i akacja; nuty owocowe: morela, brzoskwinia, jabtko Reneta; nuty cytrusowe
i miodowe, niekiedy $wieze aromaty ziolowe.

Smak: stodki, o §wiezej i dos¢ intensywnej kwasowosci, z delikatnym finiszem aromatu winogron Muscat; moze by¢
orzezZwiajacy.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %, z czego rzeczywista zawarto$¢ alkoholu od 4,5 %
do 6,50 %.

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 g/l.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l.

W momencie wprowadzenia do obrotu ChNP ,Canelli” jest winem, z ktérego przy otwieraniu pojemnika uwalnia sie
dwutlenek wegla pochodzgcy wylacznie z fermentacji; jego nadcisnienie nie przekracza 2,5 bara przy przechowywa-
niu w temperaturze 20 °C w zamknigtych pojemnikach.

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

,Canelli” opatrzone okresleniem ,Riserva”
Barwa: od stomkowozéltej do intensywnie jasnej ztotozoltej po dojrzewaniu i lezakowaniu.

Aromat: zlozony, typowy dla aromatycznej odmiany winoro$li Muscat, z nutami, ktére mozna opisaé w rézny spo-
s6b jako: brzoskwiniowe; cytrusowe; aromatyczne nuty ziolowe o réznej intensywnosci, takie jak szalwia, melisa
i tymianek.

Czasami, w miarg lezakowania w butelce, moga by¢ wyczuwalne nuty kandyzowanych owocéw, benzyny i stodkich
przypraw, takich jak szafran.

Smak: stodki, charakterystyczne aromatyczny finisz, bogaty, kwaskowaty, ale zréwnowazony stodyczg; moze byé
orzezwiajacy.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,00 %, z czego rzeczywista zawarto$¢ alkoholu od 4,50 %
do 6,50 %.

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 g/l.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l.

W momencie wprowadzenia do obrotu ChNP ,Canelli” jest winem, z ktérego przy otwieraniu pojemnika uwalnia si¢
dwutlenek wegla pochodzacy wylacznie z fermentacji; jego nadci$nienie nie przekracza 2,5 bara przy przechowywa-
niu w temperaturze 20 °C w zamknigtych pojemnikach.

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach

krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5.  Praktyki enologiczne
a) podstawowe praktyki enologiczne
b) maksymalna wydajnosé
,Canelli” réwniez opatrzone okresleniem ,Riserva”
9 500 kg winogron z hektara

Nazwa ,Canelli” okreslajaca winnicg [,vigna”] oraz nazwa ,Canelli” okreslajgca winnice opatrzona okresleniem
Lriserva”

8 500 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron odpowiednich do produkcji win o ChNP ,,Canelli” obejmuje terytorium gmin wymienio-
nych ponizej.

Prowincja Asti: cale terytorium gmin Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco, Coazzolo oraz czg$¢ terytorium
gmin Bubbio, Castagnole Lanze, Costigliole d’Asti, Loazzolo, Moasca i San Marzano Oliveto.

W przypadku ostatnich z wymienionych gmin terytorium jest wyznaczone w nastepujacy sposéb:
Bubbio i Loazzolo: cz¢¢ terytorium po lewej stronie rzeki Bormida;
Castagnole Lanze: obszar znajdujacy si¢ po prawej stronie potoku Tinella;

Costigliole d’Asti: cz¢s¢ terytorium potozona po prawej stronie potoku Tinella az do miejscowosci Boglietto, a stamtad
az do skrzyzowania z SP [droga prowincjonalna] 23A, oraz terytorium miejscowosci Burio i Bionzo wyznaczone
przez skrzyzowanie drog SP 23A, SP 23 i SP 59;

Moasca: niewielki obszar w poludniowej czesci terytorium gminy graniczacy z Calosso, Canelli i San Marzano Oli-
veto. Granica przebiega z zachodu na wschdd, wzdluz drogi SP 41/A az do Regione Cascine. Od Regione Cascine do
Regione Annunziata (drogg SP 6) przez Regione Radice. Od Regione Annunziata do Moasca wzdtuz drogi SP 109 i SP
41/A. We wsi Moasca granica biegnie do Regione Chierina i dalej w d6t doliny do skrzyZowania, kierujgc si¢ w strong
Regione San Colombano;

San Marzano Oliveto: nie wlicza si¢ obszaru na pélnocy gminy graniczacego z Castelnuovo Calcea i Nizza Monfer-
rato. Granica przebiega z zachodu na wschéd, na poludnie od Moasca, od skrzyzowania z Regione San Colombano
w kierunku Chierina, az do drogi SP 50. Na skrzyzowaniu z droga SP 50 biegnie na wsch6d w kierunku San Marzano
Oliveto, wzdtuz drogi SP 50 az do skretu prowadzgcego do Regione Italiana. Od skretu prowadzacego do Regione Ita-
liana ciagnie si¢ dalej az do koSciola San Antonio. Od kosciota San Antonio schodzi na potudniowy wschéd w strong
drogi SP 50. Wzdtuz drogi SP 50 biegnie w kierunku p6inocno-wschodnim az do kosciota Nostra Signora Annun-
ziata w Regione Corte. Od kosciola Nostra Signora Annunziata prowadzi dalej na wschéd w kierunku Calamandrana
az do skretu w [droge] Strada Piazzaro i tam dociera do granicy gminy Calamandrana.

Prowincja Cuneo: cale terytorium gmin Castiglione Tinella, S. Stefano Belbo oraz czes¢ terytorium Cossano Belbo,
Neive, Neviglie i Mango.

W przypadku ostatnich z wymienionych gmin terytorium jest wyznaczone w nastepujgcy sposob:

Cossano Belbo: czes¢ terytorium po lewej stronie rzeki Belbo;
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Neive: czgs¢ terytorium po prawej stronie potoku Tinella;
Neviglie: cz¢s¢ terytorium po prawej stronie potoku Tinella;

Mango: czg$¢ terytorium polozona na pétnoc od drogi SP 270 az do skrzyzowania z droga SP 265 i dalej wzdluz
drogi SP 265 az do skrzyzowania z droga SP 200, nast¢pnie dalej na péinoc droga SP 200 do granicy z Neviglie.

7. Gléwna odmiana lub gléwne odmiany winorosli

Moscato Bianco B. — Moscato

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Szczegdlowe informacje dotyczqce obszaru geograficznego

Obszar produkcji ChNP ,Canelli” obejmuje 17 gmin w prowincjach Asti i Cuneo. Jest to obszar, na ktérym uprawa
odmiany winoro$li Moscato Bianco i produkcja wina ,Moscato” jest dawng tradycja historyczng i kulturows.

Cechy gleby na obszarze produkgji

Obszar produkcji win objetych ChNP ,Canelli” znajduje si¢ w pasmie wzgdrz, wzdtuz fancucha rozciagajacego si¢ na
terytorium prowincji Asti i Cuneo. Obszar ten znajduje si¢ migdzy rzekg Tanaro a rzeka Bormida, w dolinie potoku
Belbo, na wysokosci od 165 do 500 metréw nad poziomem morza. Jest to pasmo wzg6érz na granicy Langhe i Mon-
ferrato, na ktérych wystepuja gleby pozbawione kamieni, powstale z osadéw morskich. Osady piaszczysto-marglowe,
marglowe i gliniaste oraz wapienne, o niskiej zawartoSci substancji organicznych, pochodzace z trzeciorzedu w Pie-
moncie.

Gleby wystepujace na tym obszarze mozna scharakteryzowal poprzez rozréznienie dwéch stref wedlug wysokosci
nad poziomem morza i pochodzenia gleby, zgodnie z mapa gleb regionu Piemont:

— terytorium w gminach Neive, Coazzolo, Castiglione Tinella, Calosso, Costigliole d’Asti, Moasca, San Marzano Oli-
veto i Calamandrana, na wysokosci od 150 do 400 metréw nad poziomem morza, o glebach marglowo-glinias-
tych na fagodnych zboczach;

— terytorium w gminach Neviglie, Mango, Cossano, Camo, Santo Stefano Belbo, Loazzolo, Cassinasco i Canelli, na
wysokosci od 180 do 600 metréw, o glebach piaskowo-marglowych, warstwowych, szczegélnie strome.

Cechy klimatu na obszarze produkgji

Klimat jest typowy dla Niziny Padaniskiej (umiarkowany kontynentalny), z bardzo goracymi, dusznymi latami i mroz-
nymi, $nieznymi zimami. Opady deszczu wystepuja gléwnie wiosng i jesienia. Sa one niewielkie i ponizej $redniej
krajowej. Gléwna roslina uprawiang na tym obszarze jest winoro$l. Najczesciej uprawiang odmiang winorodli jest
Moscato Bianco. Obszar produkgji charakteryzuje si¢ sumg temperatur efektywnych powyzej 10 °C (suma temperatur
10) odpowiadajaca 2 200 stopniodni, przy rocznych opadach deszczu odpowiadajacych 900 mm rozkladajacych sie
na 120 dni deszczowych w roku. Warunki te uznaje si¢ za umiarkowany klimat Niziny Padaniskiej. Krajobraz jest
pofaldowany, a szczyty wznoszg si¢ na wysoko$¢ od 300 do 500 metréw nad poziomem morza. Dzigki temu obszar
jest poddany dziataniu wiatréw, a nadmiar wody jest odprowadzany. Wilgotno$¢ wzgledna jest nizsza niz na mniej-
szych wysokosciach. Polaczenie krajobrazu i klimatu umozliwia wlasciwe dojrzewanie winogron Moscato Bianco.

8.2. Jakos¢ i wlasciwosci produktu, ktére w znacznym lub calkowitym stopniu mozna przypisaé srodowisku geograficz-
nemu

Na obszarze produkcji win objetych ChNP ,Canelli” warunki glebowe i klimatyczne wplywaja na wzrost winorosli,
glownie na czas kwitnienia i zbior6éw, ale takze na rozwéj choréb, zwlaszcza maczniaka prawdziwego.

W szczegblnosci w miejscu tym wystepuja znaczne dobowe wahania temperatury, niezbedne do rozwoju ztozonosci
aromatycznej, fizjologicznej wlasciwosci Moscato Bianco. Ta odmiana winoroéli dobrze si¢ rozwija w mikroklimacie
wzg6rz wokot Canelli. Uniwersytet Turyniski i region Piemontu przeprowadzily badania pt. ,Caratterizzazione, valo-
rizzazione e diversificazione delle produzioni del Moscato nel suo areale di produzione” [,Wlasciwosci, rozwdj i zré-
znicowanie produktéw z wykorzystaniem odmiany Moscato na jej obszarze produkcji”]. Badania te wykazaly, w jaki
spos6b wysoko$¢ nad poziomem morza i polozenie wplywajg na rozwdj cukréw, pozioméw kwasowosci, w szczegdl-
nosci kwasu jablkowego, i aromatéw (wolny linalol).
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Pochodzace z trzeciorzedu gleby charakteryzuje osad morski i zawieraja one szare, warstwowe margle wapienne. Sa
one trudne do uprawy i nie sg wystarczajaco zyzne, aby uprawial na nich zboza, co stwarza warunki do uprawy
winorodli, a w okresie poprzedzajacym zbiory zwigksza ztozonos¢ zwigzkéw aromatycznych (terpenéw) charakterys-
tycznych dla Moscato Bianco. Nie byloby to mozliwe w przypadku gleb gliniastych, ktére z kolei datyby winogrona
o mniejszej finezji aromatycznej.

Wina objete ChNP ,Canelli” w kategorii 1 (Wino) zawdzigczaja nastepujgce whasciwosci opisanym powyzej cechom.

— barwa: od jasnej stomkowozéttej, czasami z zielonkawymi refleksami, do intensywnie jasnej ztotozéltej po doj-
rzewaniu i lezakowaniu;

— aromat: aromaty charakterystyczne dla winogron Moscato, wonne, z nutami kwiatowymi, ktére moga przecho-
dzi¢ z aromatow roélin dziko rosngcych i akacji do nut owocowych, takich jak morela, brzoskwinia i jablko Reneta
z nutami cytrusowymi i miodowymi, a niekiedy $wiezymi nutami ziolowymi;

— rodzaj ,Riserva” moze mie¢ réwniez owocowe nuty brzoskwini i owocéw cytrusowych; aromatyczne nuty zio-
fowe o réznej intensywnosci, takie jak szalwia, melisa i tymianek; czasami, w miar¢ lezakowania, mogg by¢
wyczuwalne nuty kandyzowanych owocow, benzyny i stodkich przypraw, takich jak szafran;

— smak: stodki, aromatyczny finisz charakterystyczny dla winogron Moscato, bogaty, kwaskowy, ale zréwnowazony
stodycza; moze by¢ orzezwiajacy;

— minimalna calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu wynosi 12,00 %, z czego rzeczywista zawarto$¢ alkoholu
od 4,50 % do 6,50 %;

— odpowiednia minimalna kwasowo$¢ ogdlna, 4,5 g/l, co pomaga zréwnowazy¢ zawarto$¢ cukru;
— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l

W momencie wprowadzenia do obrotu ChNP ,Canelli” jest winem, z ktérego przy otwieraniu pojemnika uwalnia si¢
dwutlenek wegla pochodzacy wylacznie z fermentacji; jego nadcisnienie nie przekracza 2,5 bara przy przechowywa-
niu w temperaturze 20 °C w zamknigtych pojemnikach.

8.3. Czynniki ludzkie

Czynniki ludzkie majg zasadnicze znaczenie w polozeniu geograficznym [ChNP] ,,Canelli”. Od kofica XIX w. pokole-
nia producentéw doskonalily bowiem specjalne techniki produkcji win z winogron Moscato Bianco.

Jezeli chodzi o rolnictwo, na obszarze produkeji win objetych ChNP ,Canelli” odmiana winorosli Moscato Bianco jest
zazwyczaj poddawana cigciu w formie sznura Guyota. Jest to mieszany system cigcia, w ktorym wykorzystuje si¢ toze
zastepcza o liczbie pakéw od o$miu do dziesigciu i jednym odgalezieniu. Ten rodzaj cigcia wybrano z myslg o uzyska-
niu wysokiej jakosci na ubogich glebach. Dtugos¢ lozy jest podstawowym $rodkiem regulujacym produkeje, a w kon-
sekwengcji jako$¢ winogron. Palikowanie z pionowym uloZeniem pedéw jest jedyng metodg prowadzenia. Odleglosé
miedzy drutami prowadzacymi wynosi od 2,5 metra na obszarach, na ktérych mozliwa jest mechanizacja, do 1,8
metra na obszarach, na ktérych winorosl jest pielegnowana recznie. Odstepy miedzy poszczegdlnymi krzewami
winoroéli nigdy nie przekraczajg 1 metra. Winoro$l jest w duzej mierze prowadzona wzdtuz konturéw gruntu. Mozli-
wosci mechanizacji s3 niewielkie i pielegnacja winoroéli wymaga znacznej pracy fizycznej.

Obecnie, dzigki specjalistycznej wiedzy na calym obszarze ChNP ,Canelli”, mozliwe jest skuteczne kontrolowanie rze-
czywistej zawarto$ci alkoholu za pomocg metody przerywania fermentacji poprzez stosowanie niskich temperatur
w polaczeniu z technikami fizycznymi. Ma to trzy gtéwne skutki:

— utrzymanie poziomu cukru w produkcie koficowym;
— wytworzenie lekkiego nadcis$nienia odpowiedzialnego za zywotno$¢ i delikatng pianke produktu;

— zachowanie charakterystycznych aromatéw winogron Moscato Bianco, ktére na obszarze ,Canelli” sg szczegdlnie
wyrazne ze wzgledu na strukture gleby.
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Zgodnie z obecnym stanem wiedzy oczywiste jest, Ze wybory rolnicze i enologiczne dokonane w przesztosci byly naj-
bardziej skuteczne, jesli chodzi o rozwdj sktadnikéw aromatycznych odmiany Moscato Bianco uprawianej na obsza-
rze produkgji ,Canelli”.

Szczegdlne cechy i jako$¢ win pochodzacych z obszaru produkgji ,Canelli” zostaly wyraznie potwierdzone w czasie
wieloletnich degustacji, podczas ktérych aromaty win byly zawsze obecne, bez wzgledu na to, ile lat dojrzewaly, zgod-
nie z cechami charakterystycznymi dla danego rocznika, ukazujac doskonalg réwnowage migdzy niezwykla harmonia
kwasowosci i stodyczy a wspaniala strukturg i intensywnoscig smaku podtrzymujaca dhugi finisz.

Analizy organoleptyczne wykazaly najbardziej istotng ceche produktu, jaka jest wieksza trwalo§¢ smakéw i aromatow
w poréwnaniu ze standardowymi produktami dostgpnymi na rynku. Jest to istotna i uznana wlasciwos¢, ktdra zostala
dodatkowo potwierdzona w klasyfikacji poprzez zastosowanie okreslenia ,Riserva”.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Ramy prawne:
Przepisy UE
Rodzaj wymogu dodatkowego:
Odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Winifikacja i lezakowanie win objetych ChNP ,Canelli” musi odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym
produkcji. W przepisach unijnych i krajowych dopuszcza si¢ jednak, aby wyzej wymienione dzialania odbywaly sie
na obszarze polozonym w bliskiej odleglosci od przedmiotowego wyznaczonego obszaru geograficznego lub na
obszarze znajdujacym si¢ w obrebie tej samej jednostki administracyjnej lub w graniczacej z nia jednostce administra-
cyjnej, zgodnie z ponizszymi warunkami:

— w dowolnym miejscu na terytorium administracyjnym uczestniczgcych gmin, nawet jezeli tylko czeSciowo znaj-
duje si¢ ono na obszarze produkgji;

— w dowolnym miejscu w prowincji Alessandria, Asti i Cuneo oraz w miejscowosci Pessione nalezacej do gminy
Chieri w Turynie.

Pakowanie w obrgbie wyznaczonego obszaru geograficznego
Ramy prawne:

Przepisy UE

Rodzaj wymogu dodatkowego:

Pakowanie w obrgbie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu:

Zgodnie z odpowiednimi przepisami UE butelkowanie musi odbywa¢ si¢ na obszarze, na ktérym wino zostalo
wyprodukowane i poddane lezakowaniu. Ma to na celu zachowanie renomy win objetych ChNP dzigki lepszemu
monitorowaniu ich szczegélnych wlasciwosci i jakosci. Monitorowanie to jest Srodkiem ochrony nazwy korzystnym
dla wszystkich zaangazowanych podmiotéw. Oczywiste jest, ze transport i butelkowanie poza obszarem produkcji
moze pogorszy¢ jakos¢ wina ,Canelli” przez narazenie go na reakcje redoks, nagle zmiany temperatury i skazenie
mikrobiologiczne. Moze mie¢ to negatywny wplyw na wlasciwosci fizykochemiczne, takie jak minimalna kwasowos¢
ogélna lub minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego, oraz organoleptyczne, w tym barwe, aromat i smak.
W szczegblnosci moze to wplynaé na typowy, delikatny sktadnik aromatyczny winogron Moscato, z ktérych produ-
kowane sg wina objete ChNP. Ryzyko jest tym wigksze, im dalej wino jest transportowane. Natomiast butelkowanie
na obszarze pochodzenia pozwala zachowaé wlasciwosci wina oraz jego wysoka jako$¢, poniewaz partie wina sa
transportowane jedynie na niewielkie odleglosci, jesli w ogdle. Do tych wzgledéw dochodzi doswiadczenie oraz
wszechstronna wiedza techniczna i naukowa na temat szczeg6lnych wiasciwosci win, ktéra producenci ChNP
,Canelli” zdobywali przez lata. Dzigki temu butelkowanie moze odbywac si¢ na obszarze pochodzenia przy zastoso-
waniu najlepszych rozwigzan technologicznych pozwalajacych na zachowanie wszystkich wilasciwosci fizycznych,
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chemicznych i organoleptycznych win uwzglednionych w specyfikacji. Zaklady butelkowania potozone poza obsza-
rem produkcji mogg wprawdzie zapewnic takie same technologiczne warunki pakowania. Wymienione powyzej
optymalne warunki zostana jednak z pewnoscig lepiej spetnione, jezeli butelkowanie bedzie odbywac si¢ w zaktadach
znajdujacych si¢ na obszarze produkgji. Zaklady te, oprécz tego, ze doskonale znajg szczegdlne wilasciwosci tego
wina, s3 bezposrednio zainteresowane zachowaniem poziomu jakosci, wizerunku i renomy nazwy. Zgodnie z odpo-
wiednimi przepisami UE butelkowanie na obszarze produkcji ma na celu umozliwienie wlasciwemu organowi prowa-
dzenie monitorowania z maksymalna skutecznoscig, efektywnoscig i oszczednoscig. Nie mozna zapewni¢ spelnienia
tych wymogdéw w takim samym stopniu poza obszarem produkgji. Organ kontrolny, ktory przeprowadza coroczng
kontrole przestrzegania przepiséw specyfikacji, moze bardzo szybko zaplanowa wizyty kontrolne we wszystkich
przedsigbiorstwach dzialajacych na obszarze produkcji w czasie butelkowania wina ,Canelli”, zgodnie z odpowiednim
planem kontroli. Celem jest zapewnienie systematycznej weryfikacji tego, ze butelkowane moga by¢ wylacznie partie
wina ,Canelli”, ktére uprzednio uzyskaly certyfikat potwierdzajacy pozytywny wynik testéw fizykochemicznych
i organoleptycznych przeprowadzonych przez organ kontrolny. Pozwala to na osiggnigcie lepszych wynikéw w zakre-
sie skutecznosci kontroli przy ograniczonych kosztach dla producentéw, co ma umozliwi¢ zaoferowanie konsumen-
tom maksymalnych gwarancji pod wzgledem autentycznosci wina.

Dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogu dodatkowego:

Dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

— Po nazwie ,Canelli” bezposrednio nastgpuje okreslenie tradycyjne ,denominazione di origine controllata e garan-

tita” lub jego skr6t DOCG, badz odpowiednik tego okreslenia stosowany w UE, czyli ,chroniona nazwa pochodze-
nia”. W dalszej kolejnosci, w stosownych przypadkach, wymienia si¢ winogrona Moscato i okreslenie ,Riserva”.

— Nieobowiagzkowe wskazanie winogron Moscato musi by¢ zapisane literami o wielko$ci nie wigkszej niz dwie trze-
cie wielkosci liter uzytych w nazwie ,Canelli”.

— Okreslenie ,Riserva”, jezeli jest podane, musi by¢ zapisane literami o wielko$ci nie wigkszej niz litery uzyte
w nazwie ,Canelli”.

— Okreslenie ,vigna” po ktérym nastgpuje nazwa winnicy, musi by¢ zapisane literami nie wigkszymi niz polowa
wielkosci liter uzytych w nazwie pochodzenia.

— Podawanie barwy jest niedozwolone.
— Wskazanie rocznika jest obowigzkowe.

— Butelki, w kt6re pakowane sg i wprowadzane do obrotu wina objete ChNP, muszg by¢ szklane i odpowiadac sty-
lom okreslonym w przepisach krajowych i unijnych, o pojemnosci dozwolonej w obowigzujacych przepisach,
w szczegblnosci od 0,375 do 6 litréw, z wylaczeniem pojemnosci 2 litrow.

— Jesli chodzi o zamknigcia butelek z winami objetymi ChNP, mozna stosowac formy dozwolone w obowiazujacych
przepisach dotyczacych materiatéw, z wyjatkiem kapsli.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17484
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