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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2009/C 222/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu miesigcy
od daty niniejszej publikacji.
STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~TETTNANGER HOPFEN”
NR WE: DE-PGI-0005-0528-14.03.2006
ChNP () ChOG ( X))

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw
informacyjnych.

1. Wlasciwy organ panstwa cztonkowskiego:

Nazwa: Bundesministerium der Justiz
Adres: Mobhrenstrafle 37
10117 Berlin
DEUTSCHLAND

Tel. +49 302025-70
Faks +49 302025-8251
E-mail: —

2. Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: HVG Service Baden-Wiirttemberg e.V.
Adres: Kaltenberger Str. 5

88069 Tettnang

DEUTSCHLAND

Tel. +49 754252136

Faks  +49 754252160

E-mail: j.weishaupt@tettnanger-hopfen.de
Skfad:  producenci/przetwérey ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:
Chmiel, klasa 1.8: Inne produkty objete zalgcznikiem I do Traktatu

4. Specyfikacja:
(podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa produktu:

,Tettnanger Hopfen”
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Opis produktu:

Botanika: Z punktu widzenia botaniki chmiel (Humulus lupulus) nalezy do rzedu pokrzywowcdw
(Urticales) i rodziny konopiowatych (Cannabaceae). Chmiel jest rosling dwupienna, co oznacza, ze na
tej samej rodlinie znajdujg si¢ jedynie kwiaty zenskie lub kwiaty meskie. Uprawia si¢ jedynie chmiel
zenski”, ktérego kwiaty rozwijaja si¢ w szyszki chmielowe. Ochrona zgodnie z rozporzadzeniem (WE)
nr 510/2006 powinna odnosi¢ si¢ wylacznie do zefiskich szyszek chmielowych (chmielu $wiezego)
oraz produktéw uzyskiwanych w wyniku ich obrébki, w tym przypadku szczegdlnosci granulatu
chmielowego i ekstraktéw chmielowych. Szyszka chmielowa sklada si¢ z przylistkéw, podsadek
i osadki oraz zawiera cenne dla browarnictwa skladniki chmielu ,Tettnanger Hopfen”. Chmiel jest
rodling dnia krétkiego, co oznacza, ze jego wzrost ma miejsce w czasie zwigkszania si¢ dtugosci
dnia, za$ kwitnienie od ok. dnia 21 czerwca, kiedy dzien staje si¢ kréotszy. Ze wzgledu na zwigzane
z lokalizacjg czynniki, korzystniejsze niz na innych obszarach uprawy (podioze, suma opadéw oraz
Srednie temperatury) chmiel ,Tettnanger Hopfen” osiaga wysoko§¢ do 8,30 m (podpérki do uprawy
chmielu maja na innych obszarach upraw zazwyczaj wysoko$¢ 7-7,50 m). Chmiel ten ro$nie szybko
(do 30 cm dziennie) i jest roSling prawoskretng. Nazwa ,Tettnanger Hopfen” odnosi si¢ do odmian
aromatycznych z obszaru uprawy Tettnang. Oprécz odmian gtéwnych ,Tettnanger” (od 1973 r.
ujednolicony ,Tettnanger Frithhopfen”; P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone zloto”) 1994, 342)
oraz ,Hallertauer Mittelfrither” uprawia si¢ réwniez odmiany ,Hallertauer Tradition” oraz ,Perle”.
Odmiang ,Tettnanger” hoduje si¢ wylacznie na obszarze uprawy Tettnang.

Zastosowanie: Chmiel ,Tettnanger Hopfen” wykorzystuje si¢ prawie wylacznie (99 %) do produkcji
piwa (niewielka cze$¢ wykorzystywana jest w przemysle farmaceutycznym). Chmiel ,Tettnanger
Hopfen” sprzedawany jest klientom przede wszystkim w postaci przetworzonej jako granulat, za$
w mniejszym zakresie jako ekstrakt, poniewaz w procesie ekstrakcji moga zostaé utracone warto$ciowe
substancje aromatyczne.

Sktadniki: Skfadniki chmielu, ktére nadaja mu szczegdlng warto$¢, to substancje goryczkowe (zywice
chmielowe), substancje aromatyczne (olejki eteryczne) oraz garbniki (polifenole). Tettnang okresla sig
jako obszar uprawy chmielu aromatycznego. Chmiel ,Tettnanger Hopfen” zawdzigcza swoja slawe
w szczegblnosci wysokiej jakoSci substancjom aromatycznym (tzw. bukiet chmielowy), ktére skladaja
si¢ z ponad 300 olejkéw eterycznych. Opis aromatu chmielu , Tettnanger Hopfen” obejmuje zazwyczaj
takie okreslenia jak ,kwiatowy”, ,cytrusowy”, ,owocowy”, ,porzeczkowy”, ,stodkawy” czy ,korzenny”.
,Ogblny aromat” okresla si¢ w przypadku chmielu uprawianego w regionie Tettnang jako ,harmonijny,
o trwalej pelni i fagodny”.

Oprocz tego podziatu gatunki w handlu chmielem ocenia si¢ oficjalnie w podziale na kategorie ,bardzo
aromatyczny, aromatyczny, chmiel goryczkowy, chmiel o wysokiej zawartosci alfa-kwasoéw”. 96 %
chmielu ,Tettnanger Hopfen” (odmiany Tettnanger i Hallertauer) znajduje si¢ w kategorii ,bardzo
aromatyczny”, za$ pozostale 4 % (Perle i Hallertauer Tradition) w kategorii ,aromatyczny”.

Jako ze wigkszosci z 300 skladnikéw aromatycznych nie da si¢ rozr6zni¢ sensorycznie, osoby podej-
mujace decyzje o wyborze i zakupie postuguja si¢ subiektywnymi wrazeniami dotyczacymi aromatu
(przy selekcjonowaniu kupujacy wsadza po prostu nos w chmiel). Znawcy tej tematyki okreslaja chmiel
,Tettnanger Hopfen” jako najlepszy chmiel.

Obszar geograficzny:

Obszar geograficzny odpowiada obszarowi uprawy Tettnang. Obejmuje on: 1. w okregu administra-
cyjnym Bodensee gminy Eriskirch, Friedrichshafen, Hagnau am Bodensee, Immenstaad am Bodensee,
Kressbronn am Bodensee, Langenargen, Markdorf, Meckenbeuren, Neukirch, Oberteuringen oraz Tett-
nang; 2. w okregu administracyjnym Ravensburg gminy Achberg, Amtzell, Berg, Bodnegg, Griinkraut,
Ravensburg, Wangen im Allgdu (dawniej gminy Neuravensburg i Schomburg); 3. w okregu administ-
racyjnym Lindau (Bodensee) gminy Bodolz, Lindau (Bodensee), Nonnenhorn oraz Wasserburg
(Bodensee).

Dowdd pochodzenia:

Zasady okreSlania pochodzenia chmielu zostaly uregulowane po raz pierwszy w 1929 r. w tzw.
ustawie o pochodzeniu chmielu (Hopfenherkunftsgesetz); przepisy te nastgpnie zaktualizowano
w ustawie o chmielu (Hopfengesetz) z 1996 r. Nazwa obszaru ,Tettnang” jest od czaséw ustawy
o pochodzeniu chmielu czgsciowo chroniona jako informacja obowiazkowa, podawana na opakowaniu
chmielu (wraz z rokiem i odmiang). Pochodzenie i identyfikowalno$¢ chmielu ,Tettnanger Hopfen”
pochodzacego z obszaru uprawy Tettnang sa potwierdzone od dziesi¢cioleci — jest to stan rzeczy
niespotykany w przypadku innych produktéw rolnych. Zaprzysiezeni urzednicy plombujacy
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i kontrolujacy plombuja kazde odwazone opakowanie oraz opatruja je zaswiadczeniem dodatkowym,
ktore ma charakter ,aktu urodzenia” i musi okreslaé: pochodzenie, kraj zwigzkowy, obszar uprawy,
etap obrébki, numer osrodka plombowania, wage pojedynczego opakowania, liczbe opakowan,
odmiang i rok. Plantator chmielu potwierdza przy tym pochodzenie produktu na tzw. poswiadczeniu
pochodzenia chmielu (,Hopfenherkunftsbestitigung”).

Metoda produkgji:

Okres uprawy chmielu w rejonie Tettnang trwa od marca do wrze$nia. Chmiel ,Tettnanger Hopfen”
rozmnazany jest przez tzw. podzial klaczy z wiasnych roslin lub z sgsiadujacych pél, zawsze jednak
wylacznie z obszaru Tettnang. W kwietniu plantator chmielu rozpoczyna obrobke gleby (gryzowanie,
bronowanie, talerzowanie). Plantator chmielu ,Tettnanger Hopfen” moze rozpoczagé prace dopiero
wiosna, w przeciwienstwie do innych obszaréw upraw, w ktérych przewodniki zakladane sa juz
w zimie. Wynika to ze specyficznych dla tego regionu systeméw prowadzenia przewodéw. Podczas
gdy na innych obszarach upraw powszechny jest system wielkoobszarowy (system jednorz¢dowy),
w regionie Tettnang 6 rzedow tworzy tzw. ,zestaw”, po ktérym nastepuje Sciezka przejazdowa.
W pierwszej polowie kwietnia rodliny nacina si¢ pod powierzchnig ziemi w celu umozliwienia kiel-
kowania. Moment cigcia nastgpuje w regionie Tettnang zasadniczo 2-3 tygodnie pdzniej niz na innych
obszarach upraw, jako Ze roliny w rejonie Tettnang rosng szybciej i dojrzewajg wczesniej dzigki
korzystnym warunkom klimatycznym. W Tettnang wykorzystywane sa roéwniez najwyzsze podpory
(do 8,30 m). W korzystnych warunkach glebowych i klimatycznych (nawodnienie, nastonecznienie)
chmiel wymaga wigkszej ,przestrzeni rozwoju”.

Nastepnie zaklada si¢ przewodniki. Na podporach mocuje si¢ przewodniki dlugosci ok. 8,50 m,
zakotwiczane nastepnie w ziemi. Z ok. 50 pedéw na przewodnik wzrostowy naprowadza si¢ 4
pedy. Nastepnie 2-3 krotnie nanosi si¢ obornik i stosuje $rodki ochrony roslin. Pod koniec czerwca
chmiel osigga wysoko$¢ podpér i przechodzi w fazg rozwoju generatywnego, czyli rozpoczyna si¢ etap
produkgji szyszek. Specyfika polega na tym, ze od etapu kwitnienia rozpoczyna si¢ odnowa roslinnosci
(wykorzystanie herbicydow jest zakazane w drodze zobowigzania wlasnego, w przeciwienstwie do
innych obszaréw uprawy), dlatego tez nie trzeba juz stosowaé zadnych Srodkéw obrébki gleby. Dzigki
temu ogranicza si¢ proces zbijania gleby i wymywania, a wspiera proces humifikacji.

Zbiory zaczynaja si¢ ok. dnia 20 sierpnia. LiScie, pedy i szyszki oddziela si¢ od pnaczy i oczyszcza. Po
suszeniu (w maksymalnej temperaturze 62 stopni, tak aby chroni¢ wysokiej jakosci substancje aroma-
tyczne) oraz nawilzeniu do ok. 11 % zawarto$ci wody chmiel jest pakowany i przesytany do miejsca
plombowania, w ktérym nastgpuje wazenie, probkowanie (na potrzeby niezaleznego laboratorium
badajacego jako$¢), plombowanie i certyfikowanie. Jest to etap wstepny dla przetwarzania chmielu
na granulat i ekstrakty, ktérego nie przeprowadza si¢ na tym obszarze geograficznym.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

O uprawie chmielu w regionie Tettnang wspomniano po raz pierwszy oficjalnie w 1150 r. (P. Heid-
tmann ,Griines Gold” (,Zielone zloto”) 1994, s. 12). W 1838 r. na terenie éwczesnego Oberamt
Tettnang wymieniano 14 browar6w (zob. Memminger ,Beschreibung des Oberamts Tettnang” (,Opis
Oberamt Tettnang”), 1838, s. 62), w tym 3 w samym mieScie. Trzy lata pdzniej, w 1841 r., bylo ich
juz sze$¢ (P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone ztoto”) 1994, s. 13). Ich wiasciciele uprawiali wlasny
chmiel. Uprawe planowa rozpoczal w 1844 r. lekarz okregowy Johann Nepomuk von Lentz wraz
z o$mioma innymi mieszkaficami miasta, prowadzac ja na terenach, gdzie warunki klimatyczne byly
mniej korzystne dla hodowli winoro§li (P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone ztoto”) 1994, s. 15). Od
1860 r. obszar uprawy chmielu zaczal si¢ rozszerzaé; ekspansja w kierunku pélnocnym spowodowata
wkrétce polgczenie si¢ ze starszym obszarem uprawy chmielu w regionie Altshausen (uprawa chmielu
od ok. 1821 r.; P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone zloto”) 1994, s. 14). W 1864 r. obszar uprawy
chmielu miat 91 ha, w 1866 r. 160 ha, w 1875 r. 400 ha, a w 1914 r. 630 ha (P. Heidtmann ,Griines
Gold” (,Zielone zloto”) 1994, s. 22 i nast.) Obszar uprawy chmielu Tettnang powigkszyt si¢ najbardziej
w latach 90-tych XX w., kiedy to wzrdst do 1 650 ha (raport o stanie rynku chmielu w UE 1997 r.,
raport HVG 1997 r.). W regionie Tettnang selekcjonowano i uprawiano wylacznie chmiel aromatyczny.

Chmiel ,Tettnanger Hopfen” uprawiany jest wylacznie na tzw. zwirze taraséw nizinnych na morenie
rzezby mlodoglacjalnej zlodowacenia Wiirm, w niecce Schussen, wzdluz rzeki Argen oraz jej brzegdw
z okresu zlodowacenia. Ta formacja geologiczna, w ktdrej wystepuja gleboko umiejscowione prady
wody gruntowej, umozliwia glebokie ukorzenienie chmielu (do 2 m). Jednoczesnie zapewnia to stale
nawodnienie, réwniez w okresach ekstremalnej suszy. Wazng role w wydobyciu aromatu chmielu
odgrywa tu roéwniez do$¢ fagodny klimat obszaru polozonego 400-600 m n.p.m., pozostajacy pod
wplywem Jeziora Bodeniskiego.
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Chmiel ,Tettnanger Hopfen” uprawiany jest w niespotykanych warunkach klimatycznych (Srednia
temperatura roczna, nastonecznienie, suma opad6éw). Srednie wartosci temperatury (9,4 °C), nastonecz-
nienia (niemal 1 800 godzin) i sumy opadéw (1 136 mm) za ostatnie 30 lat (stan z 2009 r.) ksztaltuja
si¢ znacznie powyzej Sredniej z innych niemieckich obszaréw uprawy.

Polaczenie warunkéw geologicznych (warto$¢ gleby) i klimatycznych jest optymalne dla wzrostu
chmielu ,Tettnanger Hopfen” i tworzenia si¢ szyszek, jak réwniez przyczynia si¢ do jego jednorodnosci
geograficznej. Jednorodno$¢ chmielu ,Tettnanger Hopfen” potwierdzit w odniesieniu do odmiany Tett-
nanger Uniwersytet Hohenheim, za§ w odniesieniu do odmiany Hallertauer Mittelfrither browar
Anheuser/Busch. Dodatkowo laboratorium chmielu w Tettnang bada kazda dostarczang parti¢ chmielu
pod katem zewnetrznych oznak jakosci (np. chordb, wilgotnosci, lisci szyszek, czystoici danej odmiany
oraz jednorodnosci). W odniesieniu do chmielu ,Tettnanger Hopfen” potwierdza si¢ co roku wysoki
poziom jednorodnosci.

Chmiel ,Tettnanger Hopfen” cieszy si¢ bardzo dobra opinig daleko poza granicami regionu.

Wspanialy aromat chmielu z malego, ale znakomitego o$rodka produkcji w Tettnang ma zwolennikéw
na calym S$wiecie i jest tak samo ceniony w Japonii, jak i w USA. Szczegdlnym wyrazem renomy
i pozytywnej oceny jakosci jest na przyklad umieszczanie przez browar w USA informacji na etykiecie
,brewed with Tettnang Hops”, co zdarza si¢ do$¢ czesto. Dzigki swojej jakoSci chmiel ,Tettnanger
Hopfen” osigga niezmiennie najwyzsze ceny sprzedazy (unijne sprawozdania roczne z lat 90-tych,
roczne raporty bawarskiego Landesanstalt za lata 1990-2000; P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone
zloto”) 1994, s. 368, 369). Roéwniez mieszkanicy regionu Tettnang zyja z chmielu i dla chmielu, co
pokazuja rézne regionalne struktury oraz wydarzenia skoncentrowane wokét chmielu. Przykladem
fascynacji kulturg chmielu jest istniejace od 1995 r. Tettnanger Hopfenmuseum (Muzeum chmielu
regionu Tettnang). Zainteresowani odwiedzajacy znajda na 4-kilometrowej Sciezce edukacyjnej wszelkie
istotne informacje na temat chmielu z regionu Tettnang. Przez obszar uprawy chmielu ,Tettnanger
Hopfen” poprowadzono tras¢ rowerowa Tettnanger Hopfenschlaufe o dlugosci 42 km. Podczas odby-
wajacego sie corocznie w sierpniu, tuz przed zbiorami, Festiwalu Chmielu (Hopfenfest) organizowanego
w Tettnang-Kau mieszkancy regionu celebruja tradycje swojego ,zielonego zlota”. Z kolei wybierane co
dwa lata chmielowe osobistoci regionu Tettnanger (krélowa chmielu i dwie ksigzne) reprezentuja
chmiel ,Tettnanger Hopfen” w kraju i za granica.

Organ kontrolny:

Nazwa: Lacon GmbH

Adres: Weingartenstr. 15
77654 Offenburg
DEUTSCHLAND

Tel. +49 781919 3730
Faks  +49 781919 3750
E-mail: lacon@lacon-institut.org

Etykietowanie:
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