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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 248/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (!). Oswiadczenia o sprzeciwie nalezy przedlozy¢ Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~MIOD DRAHIMSKI”
NR WE: PL-PGI-0005-0619-09.07.2007
ChOG ( X ) ChNP ()
1. Nazwa:

,Miod drahimski”

2. Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Polska

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Kategoria 1.4 — inne produkty pochodzenia zwierzgcego, midd

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

Pod nazwa ,mi6éd drahimski” sprzedawanych moze by¢ pie¢ réznych miodow: miéd gryczany, mioéd
rzepakowy, miéd wrzosowy, midd lipowy oraz midd wielokwiatowy.

1. Mianem gryczanego ,miodu drahimskiego” okresla si¢ miéd wyprodukowany na bazie gryki (Fago-
pyrum). Ma barwe ciemnobrunatna, prawie czarng. Skrystalizowany przybiera barwe brazowa. Krys-
talizuje powoli, przyjmujac posta¢ gruboziarnistg, niejednolita. Dopuszcza si¢ na jego powierzchni
warstwe plynng. Posiada bardzo intensywny i przyjemny zapach kwiatow gryki, smak: ostry, stodki
i lekko piekacy.

2. Mianem wrzosowego ,miodu drahimskiego” okresla si¢ miéd wyprodukowany na bazie wrzosu
(Calluna  vulgaris). Ma barwe bursztynowo-herbaciang, ktéra wystepuje w  jasniejszych
i ciemniejszych odcieniach. Przed skrystalizowaniem jest koloru bursztynowego lub nawet czer-
wono-bursztynowego. Po skrystalizowaniu od z6lto-pomaraficzowego do brunatnego. Midd wrzo-
sowy ma konsystencje gestej i galaretowatej cieczy w formie zelu. Krystalizuje si¢ $rednioziarniscie,
ma silny zapach podobny do zapachu wrzosu. W smaku mdlostodki, ostry i gorzkawy.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3. Mianem rzepakowego ,miodu drahimskiego” okresla si¢ miéd wyprodukowany na bazie rzepaku
(Brassica napus var. arvensis). Jest prawie bezbarwny, lekko stomkowy, z odcieniem zielonkawym,
zaleznie od rodlin, z ktérych zebrany zostal nektar. Po skrystalizowaniu przyjmuje barwe bialg lub
szarokremowa. Szybko krystalizuje, dajac drobne krysztaly i mazista konsystencje. Smak: tagodny,
mdlawy i lekko gorzkawy.

4. Mianem lipowego ,miodu drahimskiego” okresla si¢ mi6d wyprodukowany na bazie lipy (Tilig).
W stanie plynnym ma barwe od zielonkawozdtej do jasnobursztynowej. Po skrystalizowaniu
zmienia zabarwienie na bialozélte do zlocistozéltego. Midd lipowy w stanie plynnym przypomina
olej rycynowy. Po skrystalizowaniu drobnoziarnisty, krupowaty. W smaku jest on dos¢ ostry, czesto
lekko gorzkawy.

5. Mianem wielokwiatowego ,miodu drahimskiego” okresla si¢ miéd wyprodukowany na bazie wielu
roélin. W zaleznosci od terminu zbioru moze mie¢ rézng barwe, od jasnokremowej do herbaciane;j.
Po skrystalizowaniu zmienia zabarwienie na jasnoszare lub jasnobrazowe. Ma konsystencje plynng,
lepka, czgsciowo lub catkowicie skrystalizowana w zaleznosci od terminu zbioru. Zapach zazwyczaj
silny, przypominajgcy zapach wosku. Smak jest zr6znicowany, zaleznie od skfadu nektaru, na ogét
jednak jest tagodny, stodki. Niekiedy dominuje smak okreslonego nektaru.

Parametr/miod Gryczany Wrzosowy Rzepakowy Lipowy Wielokwiatowy
Dopuszczalna <18% <21% <18% <18% <18%
zawarto$¢ wody
Zawarto$¢ > 67 % > 67 % > 67 % > 67 % > 67 %
cukrow reduku-
jacych -
glukozy
i fruktozy
Zawarto$¢ HMF | < 25 mg/kg < 25 mglkg < 25 mgfkg < 25 mglkg < 25 mgfkg
Wolne kwasy < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg
Zawarto$¢ < 4% < 4% < 4% < 4% < 4%
sacharozy
Zawarto$¢ > 25mg[100g | > 25mg/100g | > 25mg/100g | > 25mg/100g | > 25mg/100¢g

proliny

Udzial  pytku
przewodniego

> 45 % pytkow
gryki — Fago-
pyrum

> 45 % pytkow
wrzosu —
Calluna vulgaris

> 45 % pytkow
rzepaku — Bras-
sica napus var.

> 20 % pytkow
lipy — Tilia

< 35 % udzialu
pytku ktérejkol-

wiek z roSlin

arvensis

Tabela 1 — cechy charakterystyczne ,miodu drahimskiego”. (Legenda: Znak ,<” oznacza mniej niz,
znak ,>" oznacza wiecej niz.

W momencie sprzedazy ,miéd drahimski” moze mie¢ posta¢ plynng (patoka), kremowana lub
skrystalizowang (krupiec). ,Miéd drahimski” jest miodem pszczelim nektarowym. W miodzie
moga wystapi¢ niewielkie ilosci spadzi. Jej obecno$¢ nie moze jednak doprowadzi¢ do zmiany
smaku, zapachu lub cech charakterystycznych miodu. Dopuszcza si¢ réwniez sprzedaz ,miodu
drahimskiego” w postaci sekcyjnej tj. plastrow z miodem.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego):

Niedopuszczalne jest dokarmianie pszczét w okresie zbierania ,miodu drahimskiego”. Wylacznie
w wyjatkowych przypadkach, gdy zagrozony jest prawidlowy rozwdj rojéw pszczelich, dopuszcza
si¢ dokarmianie pszczél przed rozpoczeciem zbierania miodu, jednakze powinno si¢ ono zakonczyé
najpdzniej na 14 dni przed planowanym miodobraniem. Dawkowanie nie moze przekracza¢ dwudnio-
wego zapotrzebowania pszczét na pokarm. Pszczoly mozna dokarmia¢ tylko cukrem bialym
z burakéw lub gotowym syropem (pasza dla pszczol) zawierajgcym minimum 73 % cukréw (glukozy,
fruktozy, sacharozy). Cukier bialy z burakéw i syrop cukrowy moga pochodzi¢ spoza obszaru pozy-
skiwania ,miodu drahimskiego”. Nie wplywa to na jako§¢ miodu.
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3.5.

3.6.

3.7.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym:

Na wyznaczonym obszarze musza odbywac si¢ wszystkie etapy produkcji — poczawszy od stacjono-
wania pasiek, az po ostateczne pakowanie miodu. Pod koniec okresu zbioru odbiera si¢ ramki
z miodem dojrzalym (co najmniej 3[4 ramki powinno by¢ zasklepione). Miéd odwirowuje sig
w pracowniach pszczelarskich na zimno w miodarce z wykorzystaniem sily od$rodkowej. Dopuszcza
si¢ wyciskanie miodu z odsklepin na zimno za pomocg pras mechanicznych. Odwirowany mi6d
podlega cedzeniu, a nastgpnie wlewany jest do odstojnikéw. Niedopuszczalne jest odfiltrowywanie
pytkéw i pasteryzowanie ,miodu drahimskiego”. Na zadnym z etapéw produkcji nie mozna dopusci¢
do wzrostu temperatury miodu powyzej 42 °C. W okresie zbierania miodu zabronione jest stosowanie
lekéw dla pszczét oraz korzystanie z produktéw chemicznych oraz innych odstraszaczy pszczok:
statych, ciektych lub gazowych. Do produkgji ,miodu drahimskiego” wykorzystuje si¢ wytacznie podga-
tunki pszczoly miodnej Apis mellifera carnica (pszczota zachodnio-[Srodkowoeuropejska) oraz Apis
mellifera mellifera (pszczota kraifiska/krainka) oraz krzyzéwki pomiedzy nimi.

Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania, itd.:

Obowiazek rozlewania miodu do opakowan detalicznych na obszarze jego pozyskiwania (okre$lonym
w pkt 4) ma na celu zagwarantowanie odpowiedniej jakoSci produktu. Ograniczenie to ma réwniez
zwigkszy¢ poziom nadzoru i kontroli nad pochodzeniem chronionego miodu. Obowiazek ten zapo-
biega mozliwosci zmieszania ,miodu drahimskiego” z innymi miodami. Wprowadzone ograniczenie
ma na celu utrzymanie wiarygodnosci systemu kontroli na wysokim poziomie oraz wyeliminowanie
czynnika zagrazajacego jakosci miodu.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Wszyscy pszczelarze oraz podmioty zajmujace si¢ skupowaniem miodu i dalszym konfekcjonowaniem
pod chroniona nazwa zobowigzani sa do wykorzystywania jednego typu etykiety. Etykiety beda
dystrybuowane za po$rednictwem Stowarzyszenia Producentéw Miodu Drahimskiego. Stowarzyszenie
przekazuje inspekcji kontrolnej szczegblowe zasady dystrybucji etykiet. System jednolitych etykiet ma
zagwarantowaé wilasciwg jako$¢ oraz ulatwi¢ mozliwo$¢ $ledzenia produktu. Zasady oraz te procedury
w zaden sposéb nie moga dyskryminowaé producentéw nienalezacych do stowarzyszenia.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego:

,Miod drahimski” zbierany jest na terenie gmin Czaplinek, Wierzchowo, Barwice, Borne Sulinowo oraz
Nadlesnictwa Borne Sulinowo polozonych na Pojezierzu Drawskim. Nazwa ,miod drahimski” pochodzi
od nazwy ,Drahim” pierwotnej nazwy miejscowosci Stare Drawsko, od ktérej nazywany jest region,
w ktérym znajduje si¢ obszar wytwarzania ,miodu drahimskiego”. Po Il wojnie $wiatowej zaprzestano
w oficjalnym nazewnictwie i w podziale administracyjnym wykorzystywania nazwy Drahim
i wprowadzono nazwe Stare Drawsko. Odwolania do tradycyjnej nazwy ,Drahim” funkcjonujg dalej
pomimo zmiany nazw administracyjnych.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfikacja obszaru geograficznego:

Obszar okreslony w pkt 4 zaliczany jest pod wzgledem klimatycznym do dziedziny baltyckiej odzna-
czajacej si¢ silniejszymi wplywami oceanicznymi w poréwnaniu z klimatem innych rejonéw Polski.
Sasiedztwo Baltyku wplywa na ocieplenie zim i ochlodzenie okresu letniego. Wazna cecha klimatu sg
stosunki termiczne Scisle zwigzane z uksztaltowaniem terenu. Relatywnie duza wysoko$¢ wzgledna
obszaru wplywa na obniZenie wartodci temperatur w tym rejonie. Srednia temperatura okresu maj-
lipiec wynosi 14,4 °C. Temperatura roczna waha si¢ w granicach 7,0-7,3 °C. Gleby tego regionu
powstaly gltéwnie z osadéw pozostawionych przez lodowiec i jego wody roztopowe. Przewazaja
gleby bielicowe wytworzone z piaskéw luznych i stabogliniastych, a takze z glin zwalowych oraz
piaskéw naglinowych i naitowych. Obszar pozyskiwania ,miodu drahimskiego” polozony jest
w znacznej czgdci na terenie Drawskiego Parku Krajobrazowego. Na naturalny charakter tego obszaru
wplywa brak przemystu niszczacego Srodowisko. Na obszarze parku utworzono siedem rezerwatow,
charakteryzujacych si¢ réznorodna faung i flora. Ekosystemy rezerwatéw w niewielkim stopniu zostaly
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przeksztalcone przez czlowieka. Bardzo zréznicowana i rozbudowana sie¢ wodna przyczynia si¢ do
zwigkszania poziomu réznorodnosci wystepujacej tu roslinnosci. Wystepuja tu jeziora lobeliowe,
charakteryzujace si¢ niezwyklg czystoscia wdéd oraz obecnoscig roSlin reliktowych m.in. gwiazdnica
grubolistna (Stellaria crassifolia), bazyna czarna (Empetrum nigrum ssp. nigrum), trzcinnik prosty
(Calamagrostis stricte). Znaczaca czg$¢ ro$linnosci stanowia tu rosliny podlegajace ochronnie m.in.
orlik pospolity (Aquilegia vulgaris), wawrzynek wilczelyko (Daphne mezereum), kruszczyk blotny (Epipactis
palustris).

Wplyw obszaru na wystgpowanie pozostatych pozytkdéw
Gryka

Slabej jakosci gleby bielicowe i uregulowane stosunki wodne oraz warunki klimatyczne panujgce
w tym regionie sprzyjaja uprawie gryki. Zwlaszcza duze znaczenie ma wysoka wilgotno$¢ powietrza
(siegajaca do 81 %). Gryke uprawia na tym obszarze okolo 400 gospodarstw ekologicznych, a pod
uprawe gryki przeznaczonych jest ok. 1 120 ha.

Lipa

Na wyznaczonym obszarze wystepuje wiele okazoéw pomnikowych lipy, ok. 90 % drég przebiegajacych
przez wsie na obszarze produkcji ,miodu drahimskiego”, bocznych drég i $ciezek obsadzone jest
starymi lipami. Sa to tzw. aleje lipowe. Tak powszechne wystepowanie lipy zwigzane jest
z odpowiednimi warunkami glebowymi oraz czystoscia tego obszaru. Bardzo istotnym elementem
Srodowiskowym jest brak zanieczyszczen przemystowych powietrza, na ktére lipa jest szczegdlnie
wrazliwa.

Rzepak

Cechg charakterystyczng uprawy rzepaku na wyznaczonym obszarze jest to, iz s3 one podzielone na
kilkuhektarowe pola, porozdzielane licznymi lasami. Zapewnia to pszczolom doskonale warunki do
rozwoju i zbierania nektaru, ze wzgledu na brak porywistych wiatrow. Na opisywanym obszarze pod
uprawe rzepaku przeznaczonych jest prawie 1 400 ha.

Wrzos

Na terenie Nadlesnictwa Borne Sulinowo znajduje si¢ jedno z najwickszych wrzosowisk w Europie.
Lacznie polacie wrzosu zajmuja w nim okolo 6 tys ha. Wystepuja tu zespoly wrzosu zwyczajnego
(Polio-Callunetum) oraz wrzosowiska z jalowcem barwierskim (Scabiosa canescentis) — (Genistetum tincto-
rige). Obecno$¢ tak duzych wrzosowisk na tym terenie zwiazana jest dobrymi warunkami glebowymi
oraz odpowiednim nastonecznieniem wynikajagcym z wystepowania na tym obszarze duzych pofaci
niezalesionych.

Umiejetnosci ludzkie

Dluga historia pszczelarstwa na tym obszarze przyczynita si¢ do wyksztalcenia umiejetnosci lokalnych
pszczelarzy i zasad postgpowania przy podbieraniu miodu i hodowli pszczél, ktére sg bezposrednio
odzwierciedlone w skladzie chemicznym miodu. Podstawows zasadg jest pozyskiwanie miodu tylko
z ramek zasklepionych, co najmniej w % dzieki tej praktyce zbierany mi6d jest miodem dojrzatym. Na
zadnym z etapéw produkeji nie mozna dopusci¢ do przekroczenia temperatury miodu 42 °C.

Specyfikacja produktu:

,Mi6d drahimski” to miéd o wysokiej jakosci charakteryzujacy sie¢ niskim poziomem HMF-u i wysoka
zawarto$cig cukréw redukujacych. Wyjatkowa cecha ,miodu drahimskiego” jest wysoka zawarto$é
pylku przewodniego, zgodnie z pkt 3.2. Zasadnicza cecha wyrdzniajacg ,midd drahimski’, poza
wysoka zawartoscig pylku przewodniego, jest udzial pytkéw unikatowych roslin reliktowych
i endemicznych. W miodzie wielokwiatowym szczegdlng cecha jest bogate zrdznicowanie skladu
pylkéw, udziat zadnego z pytkow nie przekracza 35 % dzigki czemu cechuje si¢ on bogatym bukietem
smakowym.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy obszarem geograficznym a jakoscig lub cechami charakterystycznymi

produktu (w przypadku ChINP) lub okreslong jakoscig, renomg lub inng cechg charakterystyczng produktu
(w przypadku ChOG):

,Mi6d drahimski” jest $ciSle zwigzanym z obszarem, z ktérego pochodzi, pod ta nazwa sprzedawane s3
miody, ktére powstaja z roslin charakterystycznych dla regionu. Sg to miody: gryczany, rzepakowy,
wrzosowy, lipowy oraz wielokwiatowy. Opisywany obszar, jak opisano w pkt 5.1, charakteryzuje sie
relatywnie niskim poziomem opadéw, bardzo duzg liczba zbiornikéw wodnych, duza wilgotnoscia
wzgledng powietrza oraz umiarkowanymi podmuchami wiatru, co wplywa znaczgco na wystgpowanie
I jako$¢ poszczegdlnych pozytkéw, z ktérych pozyskuje sie ,miéd drahimski” gatunkowy. Wystepo-
wanie réznorodnych ekosysteméw, wynikajace z czystosci i naturalnosci Srodowiska, wplywa takze na
bardzo zréznicowany sklad pylkowy, ktéremu ,miéd drahimski” wielokwiatowy zawdzigcza swa specy-
fike. O bogactwie tutejszej rolinnosci $wiadczy fakt, ze udzial zadnego z pytkéw w ,miodzie drahim-
skim” wielokwiatowym nie przekracza 35 %. W sklad ,miodu drahimskiego” zaréwno gatunkowego jak
i wielokwiatowego wchodza, poza pylkami roslin uprawnych, takze pylki wystepujacych na tym
obszarze roSlin chronionych i endemicznych. Wystepowanie tych pozytkéw jest zastuga specyfiki
obszaru na ktérym ulokowane sg rezerwaty i park krajobrazowy, co sprawia ze wyprodukowanie
,miodu drahimskiego” poza wskazanym obszarem jest niemozliwe. Dzigki stosowanej metodzie zbioru
(pozyskiwaniu miodu z ramek co najmniej w % zasklepionych), uzyskuje si¢ miéd dojrzaly, o wysokiej
zawarto$ci cukréw redukujacych — glukozy i fruktozy, jednocze$nie otrzymany produkt jest bardzo
Swiezy i jest naturalnego pochodzenia, o czym $wiadczy niski poziom HMF. Zakaz podgrzewania
miodu do temperatury powyzej 42 °C sprawia, iz nie ulegaja utraceniu liczne enzymy wynikajace
z naturalnego pochodzenia miodu. Charakterystyczne walory smakowe kazdej odmiany ,miodu
drahimskiego” opisane w pkt 3.2. sa wynikiem polaczenia nieskazonego Srodowiska naturalnego,
bogactwa rolinnosci oraz tradycyjnych umiejetnosci lokalnych producentéw i podkreslane sg przez
konsumentéw. Kultywowany i udoskonalany od wielu pokolen sposéb produkeji i zbierania ,miodu
drahimskiego” jest nierozlacznie zwiazany z umiejetnosciami miejscowych pszczelarzy.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykul. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
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